
2023 HALLGARTENER HENDELBERG RIESLING
trocken

VDP.ERSTE LAGE® - BIO

Prädikat:

Restsüße:

Rebsorte:

BEGLEITUNG
Der HENDELBERG RIESLING verträgt sich gut mit hellen sahnigen
Saucen, Kalbsgerichten, hellem Fleisch oder Gemüsegerichten mit
Zucchini.

Weinlage:

Säure:

Inhalt: 0,75Ltr.

Bodenart:

Riesling

10-12°C

Buntschieferböden

Hallgarten HENDELBERG

6g/l

7,20g/l

Alkohol:

VDP.ERSTE LAGE®

13,00%Vol.

Für den Rheingauer Winzer Mark Barth ist sein Metier eine
Kombination aus Präzision und Emotion. Seine Weine sollen
glücklich machen und innere Ruhe ausstrahlen. Um das zu
erreichen, setzt er auf konsequente Handarbeit und kontrollierte
Qualität gepaart mit trainierter Intuition. Dass alle Trauben
ökologisch angebaut werden, versteht sich von selbst. Bei all dem
schlagen drei Herzen in seiner Brust: eines für die Rebsorten
Riesling und Spätburgunder, eines für seine Lagen Hassel,
Wisselbrunnen und Schönhell und eines für seinen Sekt. Im
Weinberg setzt er auf Ertragsreduktion. Auf seinen 23 Hektar liest
er im Schnitt gerade 60 hl/ha. Im Keller ist er Balancekünstler, der
Holz und Edelstahl in perfekte Harmonie setzt.

WEINGUT

FAKTEN

Trinktemp.:

BIRNE - APRIKOSE - SALZ

Der Gentleman: Mit viel Charme und Eleganz weiß der Riesling um den Finger zu wickeln. Im Duft
saftige Williamsbirne und cremiger Aprikosenjoghurt entfaltet der HENDELBERG RIESLING am
Gaumen seine zart gespannte Salzigkeit, die sich entlang der fein verwobenen Säure zieht. Mit
seinen fruchtigen und frischen Momenten bezaubert er auf ganzer Linie. Ein Charmeur, der zu
überzeugen weiß.

Der Hendelberg zählt zu den höchsten Lagen des Rheingaus und liegt am Waldrand nordöstlich von
Hallgarten. Die Böden der steilen Südwesthänge bestehen aus tiefgründigen, steinigen
Schieferböden und Aueböden mit Lösslehmen. Der Weinberg profitiert von einer sehr kühlen
Klimazone, die durch ausgeprägte Winde verstärkt wird und so die Trauben langsam reifen lässt.
Die Trauben werden schonend gelesen, von Hand selektiert und anschließend spontan mit eigenen
Hefen vergoren, um die mineralische Prägung des Terroirs zu erhalten. 100% biologisch und vegan.

Wein- und Sektgut Barth GbR, Hattenheim, www.weingut-barth.de


